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OGGETTO: Export Bielorussia- Versione emendata corredata di lingua russa del certificato veterinario
per ’esportazione di carne, materia prima a base di carne e sotto-prodotti derivanti dalla macellazione e
trasformazione dei suini nel Territorio doganale dell’Unione Economica Euroasiatica.

Si fa sequito alla nota n. 31633 datata 9/09/2020 di questo Dicastero concernente 1’ufficializzazione
dell’utilizzo del modello di certificazione veterinaria n° 23 per 1’esportazione della carne suina fresca in
oggetto.

A tal proposito, s’informa che le competenti Autorita bielorusse con nota n° 5/17/799 del 19 marzo
2021 ci hanno informato che, al fine di evitare eventuali respingimenti delle merci spedite dall’Italia verso
il loro Paese, il certificato in oggetto cosi come gli altri sottoscritti dalle competenti autorita dei Paesi
esportatori devono rispettare i seguenti requisiti:

o |l testo del certificato deve contenere sempre lingua russa,;

deve essere redatto su carta di sicurezza filigranata;

deve essere corredato di timbro e firma del veterinario ufficiale certificatore;

devono essere presenti i numeri delle pagine (ad es. 1/4);

non sono consentite barrature né correzioni del testo. E’ possibile effettuare eventuali
modifiche solo se pertinenti ed in tal caso devono essere autenticate dal timbro e firma del
veterinario ufficiale.
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copia cartacea composta di 6 pagine, di documento amministrativo informatico firmato digitalmente da BRICHESE MICHELE, il cui originale viene
conservato nel sistema di gestione informatica dei documenti della Regione del Veneto - art.22.23.23 ter D.Lgs 7/3/2005 n. 82

Il nuovo file contenente il certificato per I’esportazione modificato sara inserito sul sito del
Ministero della Salute alla pagina
http://www.salute.gov.it/veterinarialnternazionale/paginalnternaMenuVeterinarialnternazionale.jsp  nella
sezione Veterinaria Internazionale.

Nell’invitare codesti Assessorati a voler cortesemente informare di quanto sopra i Servizi Veterinari
territorialmente competenti, nonché gli Enti e gli operatori commerciali interessati, si ringrazia per la
collaborazione.

IL DIRETTORE GENERALE
Dr. Massimo Casciello

Referente/Responsabile del procedimento:
Dr.ssa Alessia Garofano

DGISAN-Uff.2

Telefono: 06 5994.6921

E-mail: a.garofano@sanita.it
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Modello N° 23
(e successive modifiche della Risoluzione del

Comitato della Commissione Economica Euroasiatica

N° 73 del 2 giugno 2020)
®opma Ne 23

Jdannas ¢popma npuBeneHa B pea. Pemenni
Konnerun EBpa3uiickoii 3JKOHOMHUYeCKOH KOMHUCCH
ot 09.12.2011 Ne 892, ot 04.12.2012 Ne 262,

ot 08.12.2015 Ne 161, ot 02.06.2020 Ne 73
Form No. 23

(as amended by the Resolution of the
Board of the Eurasian Economic Commission No. 73
2 June 2020)

o,
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consignment

1. descrizione della partita /1. Onucanue nocraBsku/ Description of

1.5 N° certificate/1.5 Ceptuduxat Ne / Certificate No. ___

1.1 Nome e indirizzo dello speditore:/ HazBanue u axpec
rpy3ootmpasureist:/Name and address of consignor:

Certificato veterinario per
I’esportazione di carne, materia
prima a base di carne e sotto-prodotti
derivati dalla macellazione e

1.2 Nome e indirizzo del destinatario: / Ha3Banue u agpec rpy3omnosyqaTess:
/Name and address of consignee:

trasformazione dei suini nel territorio
doganale dell’Unione Economica
Euroasiatica
BerepuHapublii cepTu(HUKAT HA
IKCIOPTHPYEMbIe HA TAMOKEHHYIO
TeppuTopuio EBpasuiickoro
IKOHOMHMYECKOI0 COI03a MSICO,
MSICHOE ChIpbe M CyOIPOIYKTHI,
NoJIy4eHHbIe IpH y0oe u
nepepadoTke CBHHeMH
Veterinary health certificate
for meat, meat raw materials and by-
products obtained from the slaughter and
processing of pigs for export to the customs
area of the Eurasian Economic Union
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1.3 Mezzo di trasporto: (numero del vagone ferroviario, autocarro, container,)
numero del volo, nome della nave./ Tpancmopt: (Ne BaroHa, aBTOMAIIHHBI,
KOHTeHHepa, pelica camoiera, Ha3BaHue cygHa)/ Tramsport: (Wagon, vehicle,
container, flight No., name of vessel)

1.6 Paese d’origine: /Ctpana npoucxoxaenus ToBapa:/Country of
origin of goods:

1.7 Paese che certifica:/ Ctpana, BeiiaBmas ceprudukar: /Country
issuing certificate:

1.8 Autorita competente del Paese esportatore:/ Komnerentnoe
BEIOMCTBO CcTpaHbl-3Kkcrioprepa:/ Competent agency of exporting
country:

1.9 Autorita competente del Paese esportatore che rilascia lal
certificazione: ~ /YupexxaeHne — CTpaHBI-OKCIIOPTEpa,  BbIAaBIIICe]
ceprubukar: /Institution of exporting country issuing certificate:

1.4 Paese/i di transito: /Ctpana(sl) Tpansura:/ Transit country (countries):

1.10 Punto di ingresso: ITyHKT mporycka TOBapOB Uepe3 TaMOXKECHHYIO
rpanuuy:Port of entry:

2.1 Nome del prodotto:/ HanmeHoBanue ToBapa:/ Name of goods:

2.3 Tipo d’imballaggio:/ YnakoBka:/ Package:

2.4 Numero di colli:/ Kommaectso mect: /Package quantity:
2.5 Peso netto (Kg):/ 2.5 Bec nerro (kr):/Net weight (kg):
2.6 Numero di Sigillo: /2.6 Homep mom6sl/ Seal number:
2.7 Marchi di identificazione:/ Mapkuposka:/ Marking:

2. Identificazione delle merci/ Hoenmugpuxayus mosapa/ldentification of goods

2.2 Data di produzione:/ [lata BeipaboTtku ToBapa: /Date of manufacture of goods:

2.8 Condizioni di stoccaggio e trasporto:/ Y cioBus XpaHeHHs U NepeBO3KU:/Storage and carriage conditions:
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3. Origine delle merci/ Ilponcxo:xaenue ToBapa/Origin of goods

3.1 Nome e numero di registrazione ed indirizzo dello stabilimento: / HazBanue, peructpaunoHHbIil HOMEp U aapec npeanpusitusi:/Name, registration
number and address of company:

- macello (stabilimento di lavorazione):/ Goiiust (MsicokombuHar):/ abattoir (meat packing plant):
- laboratorio di sezionamento:/ pasnenounoe npeanpusTue:/ cutting company:
- deposito frigorifero:/ xonomauneHuK:/ cold storage:

3.2 Unita territoriale amministrativa: /A IMHHUCTPaTHBHO-TEpPUTOPHANbHASL €IMHHULA: /Administrative unit:

4. Certificato di idoneita al consumo umano/ CBuaeTeJLCTBO 0 NPUroAHOCTH Npoaykunu B numy/Certificate of fitness for
human consumption

Il sottoscritto, veterinario ufficiale/di stato, certifica che: /51, HzkenoxmucaBmHMiics rocy1apcTBeHHbIii BeTEPHHAPHBII Bpay, HACTOS MM
yaocrtoBepsito ciaenywunee:/ I, the undersigned state/official veterinarian, hereby certify the following:

11 certificato ¢ stato rilasciato sulla base dei seguenti certificati di pre-esportazione (vedi lista allegata nel caso siano piu di due):/
Cepru¢uKar BEIIAH Ha OCHOBE CICAYIOLIMX JOIKCIOPTHBIX cepTH(HHUKATOB (IPH HATHINH Oosee IBYX TOIKCHOPTHBIX CEPTU(GUKATOB MPUIIAraeTes
CITHCOK):/

The certificate was issued based on the following pre-export certificates (a list is attached in case of more than two pre-export certificates):

Data Numero Paese d’origine Territorio amministrativo | Numero di riconoscimento dello | Denominazione e quantita (peso netto)

Hara Homep Crpana AIIMUHUCTpaTHBHAs stabilimento del prodotto

Date Number IIPOUCX 0K IEHUS TEpPUTOpUS Peructpanuonnsiii HoMep Bun u xonmuecTBo (Bec HETTO) TOBapa
Country of origin Administrative territory MPENPHUATUSL Type and quantity (net weight) of goods

Registration number of company

4.1 Le carni, le materie prime a base di carne ed i sotto-prodotti esportati nel territorio doganale dell'Unione Economica Euroasiatica derivano da
animali sani macellati e trasformati negli impianti di trasformazione delle carni. /

DKCIopTHPYEMbIe Ha TAMOXKEHHYIO TepPUTOPHI0 EBpa3uiickoro 3KOHOMHUUYECKOr0 COI03a MACO, MCHOE ChIPbE M CYOIPOAYKTBI, IOJIY4€eHbI OT YOO

U nepepaboTKH 3JI0pPOBBIX )KUBOTHBIX Ha MsCOIEpepadaThIBAIOIINX MPEAPUITUSIX./
Meat, meat raw materials and by-products obtained from the slaughter and processing of healthy animals at meat packing plants, exported to the
customs area of the Eurasian Economic Union.

4.2 Le carni, le materie prime a base di carne ed i sotto-prodotti destinati all'esportazione verso il territorio doganale dell'Unione Economica
Euroasiatica derivano da animali sottoposti ad ispezione veterinaria ante-mortem e le loro carcasse, teste e organi interni sono stati sottoposti ad

ispezione veterinaria e sanitaria post-mortem effettuata dal Servizio Veterinario di Stato./

JKuBOTHBIE, MSICO, MACHOE CHIpPbE U CYONPOIYKTBHI OT KOTOPBHIX NpeJHa3HAueHbl JUI 3KCIIOpPTAa Ha TaMOXXKEHHYIO Teppuropuio EBpasmiickoro
SKOHOMHYECKOI'O CO03a, MOJBEPrHYTHI MpPeayO0OHHOMY BETEpUHAPHOMY OCMOTPY, a TYLIM, TOJOBBI U BHYTPEHHHE OpraHbl — MOCICYOOHHON

BETEPUHAPHO-CAaHUTAPHOU IKCIIEPTH3E TOCYJaPCTBEHHON BETEPUHAPHOMN CITyK00it./

Animals, meat, meat raw materials and by-products meant for export to the customs area of the Eurasian Economic Union, were subjected to pre-
slaughter veterinary examination, and carcasses, heads and internal organs were subjected to post-mortem veterinary and sanitary examination by
the state veterinary service.
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4.3 Le carni, le materie prime a base di carne ed i sotto-prodotti sono ottenute dalla macellazione e dalla trasformazione di animali clinicamente
sani provenienti da stabilimenti e/o territori amministrativi indenni da malattie contagiose degli animali:/

Msco, machoe coipbe u cyonpooykmel nonyuenvl npu yooe u nepepabomxe KIUHUYeCKu 300P0BIX JHCUBOHBIX, 3A20MOBIEHHIX 8 XO3AUCMBAX U/UIU
AOMUHUCTPAMUBHBIX MEPPUMOPUSX, C60DOOHBIX OM 3aPA3HbIX OONIe3Hell HCUBOMHBIX./

Meat, meat raw materials and by-products obtained from the slaughter and processing of apparently healthy animals, produced at farms and/or

administrative territories free of infectious animal diseases:

- Peste Suina Africana- — durante gli ultimi 3 anni sul territorio del Paese o territorio amministrativo conformemente alla regionalizzazione; /
a(pUKaHCKOI YyMbl CBUHEH — B TEYECHHE MOCJIEHUX 3 JIET Ha TEPPUTOPUH CTPAHbI 1M aAMUHUCTPATHBHOMN TEPPUTOPUH B COOTBETCTBHU C
peruoHanu3amnueit; /

African swine fever — in the past 3 years in the country or administrative territory according to regionalisation;

-Afta epizootica e Peste suina classica- durante gli ultimi 12 mesi sul territorio del Paese o territorio amministrativo conformemente alla
regionalizzazione; /

SIITypa, KJIACCHYECKOH YyMBI CBHHEH — B TeUEHHE ITOCIeTHNX 12 MecsIeB Ha TEPPUTOPUH CTPAHBI HIIM aIMHHUCTPATHBHON TEPPUTOPHU B
COOTBETCTBMY C PErHOHAIN3ALHEH;

foot-and-mouth disease, classic swine fever — in the past 12 months in the country or administrative territory according to regionalisation;

-Malattia vescicolare suina- durante gli ultimi 24 mesi sul territorio del Paese o territorio amministrativo conformemente alla regionalizzazione,
o durante gli ultimi 9 mesi, nel Paese o territorio amministrativo conformemente all’applicazione della regionalizzazione, dove ¢ stato effettuato
1’abbattimento coatto. /

BE3UKYJSIDHOH OOJIE3HM CBMHEH — B TEUCHHE IOCICAHMX 24 MeCALEeB Ha TEPPUTOPUM CTPaHbl WM aJAMHHHCTPATHBHOII TEPPUTOPUH B
COOTBETCTBHM C PETHOHANIM3AIMEH WIM B TEYCHHE IOCIEAHMX 9 MECALEeB Ha TEPPUTOPUU CTPAHbI WM AIMHHUCTPATUBHOH TEPPHUTOPUH B
COOTBETCTBHH C PErHOHANU3ANKUEH, IIe TPOBOAMICS "CTIMIMHT ayT";/

swine vesicular disease — in the past 24 months in the country or administrative territory according to regionalisation, or in the past 9 months

in the country or administrative territory according to regionalisation, where “stamping out” was conducted;

- encefalomielite enterovirale dei suini (encefalomielite da Teschovirus, malattia di Teschen) - nel corso degli ultimi sei mesi nel Paese o nel territorio
amministrativo conformemente alla regionalizzazione;/

SHTEPOBUPYCHOTO JHIIE(HATOMHUEIIUTA CBUHEH (TEKCOBHPYCHOTO SHIE(aTOMUeInTa CBHHEH, Oone3Hn Temena) — B TeUeHHE MOCISTHUX 6 MecCsIeB
Ha TEPPUTOPUH CTPAHbI WK aJMUHUCTPATUBHON TEPPUTOPUH B COOTBETCTBHHU C PErHOHAIN3ALNEH;/

porcine enteroviral encephalomyelitis (teschovirus encephalomyelitis, Teschen disease) — in the past 6 months in the country or administrative
territory according to regionalisation,
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- malattia di Aujeszky — nel Paese conformemente alle raccomandazioni del Codice Sanitario per gli Animali Terrestri nel caso di importazione
(movimentazione) di teste e organi interni;/

boae3nu Ayecku — na meppumopuu cmpamusl, 8 coomeemcmeuu ¢ pekomenoayuamu Canumapno2o Ko0eKca Ha3eMHbIX HCUBOMHYIX 8 CLyude
66030 (nepemeuyenus) 20108 u 6HYMPEHHUX OP2aAHO8;

Aujeszky’s disease — in the country, according to Terrestrial Animal Health Code recommendations when importing (moving) heads and
internal organs;

- Trichinellosi — durante gli ultimi 3 anni nell’azienda;

- Carbonchio ematico- durante gli ultimi 20 giorni nell’azienda.

TPUXUHEIIE3a — B TEUCHHE MOCISIHIX 3 MECSLIEB B XO3SIHCTBE;
trichinellosis — in the past 3 months at the farm;

CHOMPCKO sI3BBI — B TeueHHe nocienquux 20 aHei B x03siicTBe
Anthrax — in the past 20 days at the farm.

4.4 Gli animali da cui derivano le carni, le materie prime a base di carne ed i sotto-prodotti non sono stati sottoposti all'esposizione di pesticidi,
estrogeni naturali o sintetici, sostanze ormonali, tireostatici, antibiotici o farmaci utilizzati prima della macellazione oltre il termine autorizzato
dalle istruzioni su come utilizzarli./

JKMBOTHBIE, OT KOTOPBIX IOJY4EHBI MSICO, MSICHOE ChIPbE M CYOIPOLYKTHI, HE NOABEPraIuCh BO3ICHCTBUIO IECTULIMAOB, HATYPAIbHBIX HIH
CHHTETHYECKUX 3CTPOrCHHbIX, TOPMOHAJIBHBIX BELIECTB, THPEOCTATHYECKUX IIPENapaToB, aHTHOMOTHKOB, a TAK)XKe JIEKAPCTBEHHBIX CPEJICTB,
BBEJICHHBIX Hepe]] y0oeM NOo3Hee CPOKOB, PEKOMEHIOBAHHBIX HHCTPYKIMAMH 110 UX IPHUMEHEHHIO./

Animals from which the meat, meat raw materials and by-products were obtained were not exposed to pesticides or natural or synthetic
oestrogenic, hormonal substances, thyreostatic drugs, antibiotics, as well as drugs administered before slaughter later than the time recommended
by their directions for use.

4.5

Trichinellosi':/ Tpuxunennes': / Trichinellosis’:

4.5.1. Ogni carcassa ¢ stata testata con esito negativo alla Trichinella .

Kaoicoas mywa ucciedosana na mpuxunenies ¢ OmpuyameibHblm pe3yibmamom.
Each carcass was tested for trichinellosis with a negative result.

4.5.2. Le carni suine sono state congelate secondo la tabella seguente:
CBMHHUHA NO/IBEPTHYTAst 3aMOPO3Ke, KaK YKa3aHO B HIDKECIIEAYIOIeH Tabmiie:
Frozen pork, as indicated in the table below:
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Tempo (ora) Temperatura (°C
Bpewms (uacoB) Temneparypa (°C)
Time (hours) Temperature (°C)
106 -18

82 21

63 2235

48 -26

35 -29

22 -32

8 -35

) -37

4.6 La carne, le materie prime a base di carne ed i sottoprodotti esportati nell'area doganale dell'Unione Economica Eurasiatica:

- all'esame veterinario e sanitario post-mortem, non hanno mostrato lesioni tipiche da afta epizootica, peste suina, infezioni anaerobiche,|
tubercolosi e altre malattie infettive, vermi parassiti (cisticercosi, trichinellosi, sarcosporidiosi, oncocercosi, echinococcosi, ecc. ) e
avvelenamento causato da varie sostanze;

- non sono state scongelate durante la conservazione;

- non mostrano segni di deterioramento;

- hanno una temperatura nel muscolo vicino all'osso non superiore a - 8°C per la carni congelate e non superiore a + 4°C per la carne refrigerata;
- non contengono residui di organi interni o emorragie nei tessuti, ascessi non rimossi, larve di mosche o impurita meccaniche;

- non contengono conservanti;

- non sono contaminate da salmonella in quantita tali da presentare un rischio per la salute umana, sulla base dei requisiti stabiliti nel territorio
dell'Unione economica eurasiatica;

- sono privi di residui di membrana sierosa, impurita meccaniche, odori anomali della carne (pesce, erbe medicinali, farmaci, ecc.);

- non sono stati trattati con coloranti, radiazioni ionizzanti o luce UV./

Msico, MSCHOE CBIPhE U CYOIIPOAYKTHI SKCIOPTUPYEMbIC HA TAMOXEHHYIO TEPPUTOPHIO EBPa3HiiCKOro SKOHOMHYECKOTO COK03a:

— HEe IMEIOT IIPH N0CJIeyOO0HHOH BeTepHHApHO-CAHNTApHOH IKCIIEPTH3e U3MEHEHHH, XapaKTepHbIX JUIA SIypa, YyMbl, aHa’POOHBIX NH(DEKIHHA,
Ty6epKyIIe3a n npyrHX 3apa3HI)IX 60He3Heﬁ, HOpa)KeHI/I;[ TCJIIbMUHTaAMHU (L[I/ICTI/IL[epKO3, TpI/IXHHeHHe3, CapKOCHOpHIIHO?), OHXOL[epKO3,
OXHWHOKOKKO3 U Z[p), a TaKXKe HpI/I OTpaBHeHHﬂX pa3HI/I‘{HBIMH BCHICCTBAMU,

— He MOJBEPTHYTH e(hpOCTalNH B IEPUO XPAaHEHHUS;

— HE UMEIOT PU3HAKOB MOPYH;

— HMEIOT TeMIIepaTypy B TOJIIE MBI Y KOCTH He BbIlie MUHYC 8 rpaxycoB Llenbcust A1t MOPOXKEHOro Msica, M He BBILIE IUTIOC 4 TPamgycoB
Lenbcust — 11k OXJIaKIEHHOTO;

— 63 0CTaTKOB BHYTPEHHHUX OPraHOB, KPOBOM3JIMSIHUI B TKAHIX, YAaJICHbI aOCIIECChI, HE MIMEIOT JINYNHOK OBOJIOB, 0€3 MEXaHUYECKHX IPHMECeii;
— HE COJIepKaT CPEACTB KOHCEPBUPOBAHMUS;

— HE KOHTaMHHHpOBaHBI CaJIbMOHCIIJIaMH B KOJIMYCCTBC, HpeZ[CTaBHFHOHIeM OIIACHOCTh JIsd 3[[0pOBL$[ YCJIOBCKAa, B COOTBCTCTBHU (]
yCTaHOBJ’IeHHbIMH Ha TeppI/ITOpHH EBpa3HﬁCKOrO OKOHOMHYECCKOT'O COH3a Tpe6OBaHH$IMH;

— HE UMCHOT 3a4YUCTKH CepO3HI)IX O6OHO‘{CK, MECXAaHUYCCKUX HpHMeCeﬁ, HeCBOﬁCTBeHHOrO MﬂCy 3araxa (pBI6BI, HeKapCTBeHHbIX TpaB, CpeZ[CTB H
ap.);

— He 00paboTaHbl KPACSIIMMHU BEIICCTBAMU, HOHU3UPYIOIIUM 00TyUYCHHEM WM YIbTPA()HOICTOBBIMH JTYUaMH.
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Meat, meat raw materials and by-products exported to the customs area of the Eurasian Economic Union:

- upon post-mortem veterinary and sanitary examination, is free of changes typical for foot-and-mouth disease, swine fever, anaerobic infections,
tuberculosis and other infectious diseases, parasitic worms (cysticercosis, trichinellosis, sarcosporidiosis, onchocercosis, echinococcosis, etc.),
and poisoning with various substances;

- were not subjected to defrosting during storage;

- are free of signs of spoilage;

- have a temperature in the muscle at the bone not higher than minus 8 degrees Celsius for frozen meat, and not higher than plus 4 degrees

Celsius for chilled meat;

- no remains of internal organs or hemorrhages in tissues, abscesses were removed, no botfly larvae, no mechanical impurities;

- free of preservatives;

- not contaminated with salmonella in an amount posing a hazard to human health, according to the requirements set on the territory

of the Eurasian Economic Union;

- are free of serous membrane residues, mechanical impurities, odour that is extrinsic to meat (fish, medicinal herbs, drugs, etc.)

- were not treated with colouring agents, ionising radiation or UV light.

4.7 1 parametri microbiologici, chimico-tossicologici e radiologici della carne e delle materie prime a base di carne sono conformi alle vigenti
norme e regolamenti veterinari e sanitari dell'Unione economica eurasiatica./MUKpOOHOJIOTHYECKHE, XUMUKO-TOKCUKOJIOTHYECKUE U
paaMoNIOTHYECKHe MOKa3aTel Msca U CHIPBIX MSCOIPOILYKTOB COOTBETCTBYIOT JACHCTBYIONIMM B EBpa3smiickoM 3KOHOMHYECKOM COI03€
BETEPUHAPHBIM M CAHUTapHBIM TpeOoBaHUsM u npaBuiaMm./ The microbiological, chemical-toxicological and radiological parameters of the meaf
and meat raw materials comply with current veterinary and sanitary rules and regulations of the Eurasian Economic Union.

4.8 La carne, la materia prima a base di carne ed i sotto-prodotti sono riconosciuti idonee al consumo umano / Msico, MCHOE CHIPbE H CYOIPOIYKTEI
NIPU3HAHBI IPUTOJHEIMY 11 ynoTpebnenus B numy./ The meat, meat raw materials and by-products are deemed fit for human consumption.

4.9 Le carcasse (mezzene e quarti) recano timbri leggibili del Servizio veterinario Ufficaile che specificano il nome o il numero dell'impianto di
trasformazione delle carni (macello) in cui gli animali sono stati macellati. Le carni trasformate e imballate recano marchi di identificazione (bollj
veterinari) sull'imballaggio o sui poliblocchi. Le etichette di identificazione sono incollate sull'imballaggio in modo che la confezione non possa essere
aperta senza rompere la sua integrita o sia attaccata alla confezione (applicata sulla confezione) in modo tale da non poter essere riutilizzata.

In questo caso, la confezione ¢ progettata in modo tale che il suo aspetto originale non possa essere ripristinato una volta aperto./ Ty (mosyTyiuy,
YEeTBEPTUHBI) MMEIOT YeTKOe KIIEHIMO TOoCyJapCTBEHHOH BETepHHApPHOH CIyXObI ¢ 00O3HAYeHHEM Ha3BaHWs WIM HOMepa MsICOKOMOHMHATa
(MsIcOXT1amo00IHN), Ha KOTOPOM OBLI IpOU3BeJeH yOOH >KMBOTHBIX. PasienaHHOe W yIaKOBaHHOE MICO MMECT MapKHpPOBKY (BeTEpHHApHOE
KJIefiMO) Ha yIIaKoOBKe WM MONNOI0Ke. MapKHpOBOYHAS STHKETKA HAaKJIEeHa Ha YIIAaKOBKE TAaKHMM 00pa3oM, YTO BCKPHITHE YIIAKOBKH HEBO3MOXKHO
0e3 HapyIIeHHs ee IEJIOCTHOCTH WM IIPUKPEIUICHA K YIIaKOBKe (HaHECeHa Ha YIIAKOBKY) TaKUM 00pa30oM, 4TOOBI OHa HE MOTJIa OBITH UCIIOIb30BaHa
BTOPHYHO. B 3TOM cilyuae ynakoBka CKOHCTPYHUPOBAHA TaK, YTO B CIy4ae BCKPBITHS €€ NepBOHAYANIbHBII BU HEBOSMOXKHO BOCCTAaHOBUTL./ The
carcasses (half carcasses, quarters) have a clear stamp from the state veterinary service with indication of the name or number of the meat packing
plant where the animals were slaughtered. Cut and packed meat has a marking (veterinary stamp) on the package or polyblock. The marking label
is glued onto the package such that the package cannot be opened without breaking its integrity or is attached to the package (applied to the
package) such that it cannot be reused. In this case, the package is designed such that its original appearance cannot be restored once opened.
4.10 I contenitori e i materiali di imballaggio non sono riutilizzabili e soddisfano i requisiti dell'Unione Economica Eurasiatica. /Tapa n ynakoBo4HbIH
MaTepHa OJJHOPa30BBIE M COOTBETCTBYIOT TpeboBanmsiM EBpasuiickoro skoHoMuueckoro corosa./ Containers and packaging materials are not
reusable and meet Eurasian Economic Union requirements.

4.11 I mezzi di trasporto sono trattati e preparati conformemente alla normativa del Paese esportatore /TpancmopTHOe cpeacTBo 00paboTaHO U
MOATOTOBJICHO B COOTBETCTBHU C NIPABUIIAMH, IPHHATHIMU B cTpaHe-dkcrioptepe./ The means of transportation was treated and prepared
according to the rules of the exporting country
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1 Cancellare se non pertinente e vidimare con timbro e firma /1 Eciii He Hy>XHO, 3a4epKHYTb M IOATBEPIUTH HOINUCHIO U NIeYaThI0./ 1 If unnecessary, cross out
and confirm with signature and stamp

Luogo/Mecro/ Place Data//[lama/ Date,

Timbro/ ITewars/ Stamp

Firma del veterinario ufficiale /di Stato / [Toamucek rocyaapcTBEHHOrO BETEPHHAPHOTO Bpaya
Signature of state/official veterinarian

Nome e qualifica in stampatello/ ®.11.0. u gomxHocts/ Name and position

Osservazioni. Timbro e firma devono differire nel colore dal testo stampato
TMoanuck ¥ neyath AODKHBI OTIMYATHCS LBETOM OT OJIaHKa
Note. The signature and stamp must be a different colour from sheet.
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