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SEDE

OGGETTO: Export Bielorussia- Certificato veterinario per I’esportazione di carne, materia prima a base
di carne e frattaglie derivanti dalla macellazione e trasformazione dei suini nel Territorio doganale
dell’Unione Economica Euroasiatica.

Si informa che la Commissione Europea, con mail del 20 luglio u.s ha comunicato a questo
Dicastero che, a seguito della riunione tenutasi il 9 luglio u.s. a Bruxelles con la Parte Bielorussa, dopo un
lungo negoziato, ha ufficializzato 1’utilizzo del modello di certificazione veterinaria N° 23, che a buon fine
si allega, per I’esportazione della carne fresca in oggetto.

Tale decisione scaturisce dalle numerose difficolta manifestate partire dal 2019 dalle competenti Autorita
bielorusse nell’utilizzo da parte degli Stati membri del modello di certificazione pre-esistente RF-UE
nonché nell’impossibilita di negoziazione di un nuovo modello bilaterale UE-BY.

Si precisa che la parte Bielorussa ha accolto la richiesta della Commissione europea di eliminare
dal certificato n° 23 il requisito sanitario relativo alla PRRS presente al seguente sotto punto 4.3:

e Sindrome riproduttiva e respiratoria suina negli ultimi 6 mesi in azienda/ mpoxykTUBHO -
pecmupaTopHOro cuHApoma cBuHeit / porcine reproductive and respiratory syndrome - B TedeHwue
nocieaHnXx 6 MecsIeB Ha TeppuTOpuu Xo3stiicTea. / during the last 6 months in the premises.
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Pertanto, in attesa di poter divulgare la versione emendata del certificato in oggetto, si potra utilizzare la
vigente versione fino al 1° gennaio 2021 senza effettuare alcun tipo di modifica al testo ma soltanto
tendendo in considerazione che 1’anzidetto-sottopunto non dovra essere soddisfatto.

Il nuovo file contenente il certificato per I’esportazione sara inserito sul sito del Ministero della
Salute, nella sezione Veterinaria Internazionale, alla pagina
http://www.salute.qgov.it/veterinarialnternazionale/paginalnternaMenuVeterinarialnternazionale.jsp

Nell’invitare codesti Assessorati a voler cortesemente informare di quanto sopra i Servizi
Veterinari territorialmente competenti, nonché gli Enti e gli operatori commerciali interessati, si ringrazia
per la collaborazione.

IL DIRETTORE GENERALE
Dr. Massimo Casciello

Referente/Responsabile del procedimento:
Dr.ssa Alessia Garofano

DGISAN-Uff.2

Telefono: 06 5994.6921

E-mail: a.garofano@sanita.it

Regione del Veneto-A.0.O Giunta Regionale n.prot. 316618 data 10/08/2020, pagina 7 di 7



Modello N° 23 (e successive modifiche
della Decisione N° 161 del Comitato
della Commissione Economica
Euroasiatica dell’8 Dicembre 2015)/
®opma Ne 23 (B penakuuu Pemennst
Koanernu EBpa3uiickoit
IKOHOMHUYECKO KOMHCCHH OT 8
nexaops 2015 r. Ne 161) / Form No. 23
(as amended by the Decision No. 161 of
the Board of the Eurasian Economic
Commission as of December 8, 2015)/

1. Informazioni sulla partita /Onucanue nocrasku / Shipment
details

1.5 Certificato n°/Ceptudukar Ne / Certificate No./

1.1 Nome e indirizzo dello speditore: /Ha3Banue u agpec
rpy3ootnpasurens: / Consignor’s name and address:/

1.2 Nome e indirizzo del destinatario: /Ha3Banue u agpec
rpy3onony4atensi: / Consignee’s name and address:

Certificato veterinario per I’esportazione
di carne, materia prima a base di carne e
frattaglie derivati dalla macellazione e
trasformazione dei suini nel territorio
doganale dell’Unione Economica
Euroasiatica/ BerepunapHbIid
cepTU(UKAT HA IKCNIOPTUPYEMbIE HA
TAMOKEHHYI0 TEPPUTOPHIO
EBpa3uiickoro 3xk0HOMH4Y€CKOro c013a
MSICO, MSICHOE ChIpbe U CyONpPOaYKThI,
NoJIy4eHHbIe IPH Y0oe U nepepadoTke
ceuHeit / Veterinary
certificate for export of meat, meat raw
materials and offal derived from
slaughtered
and processed pigs to the customs territory
of the Eurasian Economic Union

1.3 Mezzo di trasporto: (numero del vagone ferroviario, autocarro,)
container, numero del volo, nome della nave./ (Tpancnopt: (Ne Barosa,
aBTOMAILIMHbI, KOHTEHHepa, pelic camorneTa, Ha3BaHue cyaHa)/ Means of
transport: (No. of the railway carriage, road vehicle, container, flight
number, name of the ship)

1.6 Paese d’origine: /Ctpana npoucxoxaenus tosapa: / Country
of origin:

1.7 Paese che certifica:/ Ctpana BbinaBuias ceprudukar: /
Certifying country:

1.8 Autorita competente del Paese esportatore:/ KommnerentHoe
BEIOMCTBO cTpaHbl-3kcrioprepa: / Competent authority in the
exporting country:

1.9 Organizzazione che certifica nel Paese esportatore:
/YdapexaeHne cTpaHbl-OKCIOpTepa, BhlaaBliee cepTudukar: /
Certifying organisation in the exporting country:
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1.4 Paese (Paesi) di transito:/ Ctpana(sr) Tpansura: / Country (countries)
of transit:

1.10 Punto d’ingresso nell’Unione Economica Euroasiatica:
/TIyHKT mpomycKa TOBapoB Yepe3 TaMOXKECHHYIO rpaHuLy: /
Point of entry into the Eurasian Economic Union:

2. Identificazione dei prodotti:/ Unentudukanus toBapa / Identification of products

2.1 Nome del prodotto: /HaumenoBauue toBapa: /Name of the product:
2.2 Data di produzione:/ [lata Beipabotku ToBapa: /Production date:

2.3 Tipo d’imballaggio:/ Ynakoska:/ Type of packaging:

2.4 Numero di colli:/ KomnaectBo mect: / Number of packages:

2.5 Peso netto (Kg):/ Bec nerro (xr): / Net weight (kg):

2.6 Numero di Sigillo: / Homep mmom0sr: / Seal number:

2.7 Marchi di identificazione:/ Mapxuposka: / Identification marks:

2.8 Condizioni di stoccaggio e trasporto:/ Y cinoBust xpaHeHus U nepeBo3ku: / Storage and transportation conditions:

3. Origine dei prodotti/ IIponcxoxnenne Toapa / Origin of products
3.1 Nome e numero di registrazione ed indirizzo dello stabilimento: /Ha3Banue, perucTpaioHHbIi HOMEp U ajapec npennpustus: / Name,

registration number and address of the establishment:

- macello (stabilimento di lavorazione):/ 6oitas (MsicokoMOuHar): / slaughterhouse (meat processing plant):

- laboratorio di sezionamento:/ pa3aeno4Hoe npexnpustae: / cutting plant:
- deposito frigorifero: / xomomunenuk: / cold storage facility:

3.2 Unita territoriale amministrativa: / AZIMHHACTPAaTHBHO-TeppUTOpHANIbHAS eauHuLa: / Administrative territorial unit:
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4. Dichiarazione “Idoneo al consumo umano”/CBUAETEIHLCTBO O MPUTOIHOCTH NPORyKIWH B uiy / “Fit for Human Consumption”
Statement

Il sottoscritto, veterinario ufficiale/di stato, certifica che: /5I, HmkemoamucaBIIUiics ToCyIapCTBEHHBIH/O0(UIMANBHBIA BEeTEpHHAPHBIA Bpad,
HACTOSIIINM yJIOCTOBEpsito cienytomee: / I, the undersigned state/ official veterinarian, do hereby certify that:

Q

I1 certificato si basa sui seguenti certificati di pre-esportazione (vedi lista allegata nel caso siano piu di due):/CepTudukar BBZaH Ha OCHOBE
CJIEAYIOIUX J0-KCIIOPTHBIX CEPTH(UKATOB (IPH HAIHYMK OOJee JBYX MO-dKCHOPTHBIX CepTH(HKATOBIpHIAraercs ciucok): / The certificate
is based on the following pre-export certificates (a list is to be attached where there are more than two pre-export certificates):

20

Data/ Numero/ [Paese d’origine/ Territorio amministrativo INurnero di riconoscimento dellojDenominazione e quantita (peso netto) | ¢
Jlatra/ |[Homep/ |[Crtpana |A ITMUHUCTpAaTUBHAS stabilimento del prodotto E
\Date Number  |[npoucxoxxaeHus / reppuTopHs/ IPerucTpaniioHHbINA HOMEP Bun u xomuyecTBoO (Bec HETTO) 3
Country of origin \Udministrative npennpustys / Establishment roBapa / Product type and quantity k

territory egistration number (net weight) 4

g

d

4.1 Le carni, le materie prime a base di carne e le frattaglie esportate nel territorio doganale dell'Unione Economica Euroasiatica derivano da
animali sani macellati e trasformati negli impianti di trasformazione delle carni. /OxcnopTrpyembie Ha TaMOXKeHHYIO TeppuTtopuio EBpasuiickoro
9KOHOMMYECKOT'0 COI03a MSICO, MSICHOE CBIPbE M CYOIPOYKTHI, IIOJIy4€eHbI OT y0os 1 nepepaboTKH 3/10POBBIX XKHUBOTHBIX Ha MsCOIEpepadaThIBAIOIIUX
npeanpustusx. / Meat, meat raw materials and offal exported to the customs territory of the Eurasian Economic Union are derived from healthy animals -
slaughtered and processed in the meat processing plants.

_,
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4.2 Le carni, le materie prime a base di carne e le frattaglie destinate all'esportazione verso il territorio doganale dell'Unione Economica Euroasiatica 1
derivano da animali sottoposti ad ispezione veterinaria ante-mortem e le loro carcasse, teste e organi interni sono stati sottoposti ad ispezione {
veterinaria e sanitaria post-mortem effettuata dal Servizio Veterinario di Stato./ JKXuBoTHbIe, MsICO, MSICHOE CBIPbE H CYONPOIAYKTHI OT KOTOPBIX (
NpefHa3HauYeHbl Ul JKCIIOPTa HAa TaMOXKEHHYIO TeppHTOopHio EBpa3uilckoro 3KOHOMHYECKOrO C€Oi03a, MOABEPrHYTH mpenyboitHoMy ¢
BETCPUHAPHOMY OCMOTPY, @ TYIIH, TOJIOBBI U BHYTPEHHHE OPraHbl — NOC/ICyOOHHOM BeTepMHAPHO-CAHUTAPHOMN 3KCHEPTH3E rOCyIapCTBEHHON
BETEepUHAPHOM ciyx00ii. / Meat, meat raw materials and offal intended for export to the customs territory of the Eurasian Economic Union are
derived from animals that were subject to ante-mortem veterinary inspection and their carcasses, heads and internal organs to post-mortem
veterinary and sanitary inspection performed by the State Veterinary Service.

el \

A
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4.3 Le carni, le materie prime a base di carne e le frattaglie sono ottenute dalla macellazione e dalla trasformazione di animali clinicamente sani
provenienti da stabilimenti e/o territori amministrativi indenni da malattie contagiose degli animali:/ Msico, MsICHOE CBIpbE U CyOIPOIYKTHI -
MOJIy4eHbl Ipu y0oe u mepepadoTKe KIMHUYECKH 3J0POBBIX >XHBOTHBIX, 3arOTOBJIEHHBIX B XO3SICTBaX W/WINM aJMHUHUCTPATHBHBIX (
TEPPUTOPHSIX, CBOOOTHBIX OT 3apa3HBIX OOJIe3HEH >KMBOTHEIX: / Meat, meat raw materials and offal are derived from slaughter and
processing of clinically healthy animals originating from establishments and/or administrative territories free from contagious animal
diseases:

- Peste Suina Africana- — durante gli ultimi 3 anni sul territorio del Paese o territorio amministrativo conformemente alla regionalizzazione; / pprkaHcKoi
YyMBbl CBUHEH / African swine fever - B TedeHHe NMOCIEAHMX 3 JIET HA TEPPUTOPUU CTPAHBl WM aAMUHUCTPATHBHON TEPPUTOPHU B COOTBETCTBHU C
pervoHammsauueit; / during the last 3 years in the territory of the country or administrative territory in accordance with regionalization;

-Afta epizootica e Peste suina classica- durante gli ultimi 12 mesi sul territorio del Paese o territorio amministrativo conformemente alla
regionalizzazione; / siypa, K1acCH4ecKoil 4yMsl cBUHEH / foot-and-mouth disease (FMD) and classical swine fever - B TeueHue nociegaux 12|
MECSIIICB Ha TEPPUTOPUH CTPAHBI WM aIMHHHCTPATUBHOI TEPPUTOPHH B COOTBETCTBUM C pernoHanu3auueil; / during the last 12 months in the territor
of the country or administrative territory in accordance with regionalization; /

- Malattia vescicolare suina- durante gli ultimi 24 mesi sul territorio del Paese o territorio amministrativo conformemente alla regionalizzazione, o
durante gli ultimi 9 mesi, nel territorio del Paese dove ¢ stato effettuato ’abbattimento coatto o nel territorio amministrativo conformemente all’applicazione della
regionalizzazione./Be3UKyJISIpHOW OoJIe3HM cBHHeEW / swine vesicular disease - B TedeHHe NOCIeTHHUX 24 MeCSIeB Ha TEPPUTOPHU CTPAHE]
MJIM QIMUHUCTPATHUBHOH TEPPUTOPUM B COOTBETCTBHUM C PETMOHANU3ALMCH MM B TEUCHHE INOCIEAHMX 9 MecslleB Ha TEPPUTOPUHM CTPaHbI WY
aIMIHHACTPATUBHOI TEPPUTOPHH B COOTBETCTBHH C PETMOHAIIM3AIMEH, I/Ie MPOBOAMIICS «CTIMIMHT ayT; / during the last 24 months in the territory of the|
country or administrative territory in accordance with regionalization or during the last 9 months in the stamped-out territory of the country o
administrative territory in accordance with regionalization

- encefalomielite enterovirale dei suini (encefalomielite da Teschovirus, malattia di Teschen) - nel corso degli ultimi sei mesi nel territorio del Paese
o del territorio amministrativo conformemente alla regionalizzazione;/ sHTepoBHpYCHOTO 3HIE(DATOMHUEIUTA CBUHEH (TEKCOBUPYCHOTO JHIIE(ATOMHUCIHT:
cBuHeH, Oonesnu Temena) / swine enteroviral encephalomyelitis (teschovirus encephalomyelitis, Teschen disease) / - B TedeHne NOCIETHUX 6 MecsIeB H:]
TEPPUTOPHU CTPAHBI WM aIMHHUCTPATUBHON TEPPUTOPHU B COOTBETCTBUM C perHOHANM3aumelt; / during the last 6 months in the territory of the country on
administrative territory in accordance with regionalization;

- malattia di Aujeszky — nel territorio del paese a norma delle raccomandazioni del Codice Sanitario per gli Animali Terrestri di caso di importaziong
(movimentazione) di teste e organi interni;/ Gone3nn Ayecku / Aujeszky’s disease - Ha TEppUTOPHUH CTPAHBI, B COOTBETCTBHY ¢ peKoMeHamsiMi CaHUTapHOTO|
KOJIeKCa HAa3eMHBIX JKHBOTHBIX B CITydae BBO3a (IIEpEMEIIICHI) TOJIOB M BHYTPEHHUX OPraHoB; / in the territory of the country pursuant to the Terrestrial Anima
\Health Code recommendations in case of import (movement) of heads and internal organs;

- trichinellosi — durante gli ultimi 3 anni nell’azienda / Tpuxunesiesa / trichinellosis - B TeueHue NOCTISIHIX 3 MECSILICB B XO3sHCTBE; / during the last 3 months in
the premises;

- carbonchio ematico — entro gli ultimi 20 giorni nell’azienda;/ cubupckoii s38b1 / anthrax - B Tedenue nocneauux 20 qued B Xo3sicTse; / during the
last 20 days in the premises;

- Sindrome riproduttiva e respiratoria suina- negli ultimi 6 mesi in azienda/ npoyKTUBHO - PECIIMPATOPHOTO CHHAPOMA CBUHEH / porcine
reproductive and respiratory syndrome - B TedeHHe TIOCIEIHIX 6 MECSIICB Ha TEPPUTOPUH XO3sHCTBA. / during the last 6 months in the premises.




4.4 Gli animali da cui derivano le carni, le materie prime a base di carne e le frattaglie non sono stati sottoposti all'esposizione di pesticidi, estrogeni
naturali o sintetici, sostanze ormonali, tireostatici, antibiotici o farmaci utilizzati prima della macellazione oltre il termine autorizzato dalle istruzioni
su come utilizzarli./ JKuBoTHBIE, OT KOTOPBIX MOJYyYEHO MSICO, MSICHOE CHIPhE W CyONpPOAYKTHI, HE IOJABEPrajliCh BO3ACHCTBHIO IECTHUIHIOB,
HATYPaJIbHBIX WM CHHTETHYECKUX OCTPOICHHBIX, TIOPMOHAIBHBIX BEILECTB, THPEOCTATHYECKUX MPENapaTroB, aHTHOMOTHKOB, a TaKXKe|
JIEKapCTBEHHBIX CPEJICTB,
BBE/ICHHBIX Ilepe]l y0oeM MO3[Hee CPOKOB, PEKOMEH/IOBAHHBIX HHCTPYKLUMAMH 110 UX NPUMEHEHuIo. / Animals from which meat, meat raw materials and]
offal are derived were not subjected to the exposure of pesticides, natural or synthetic estrogenic, hormonal substances, thyreostats, antibiotics or drugs used
prior to slaughter later than authorized by instructions on how to use them.

4.5 Trichinellosi " Tpuxunennes':/ Trichinellosis’

4.5.1. Ogni carcassa ¢ stata testata con esito negativo alla Trichinella /Kaxnas Tyiua uccresoBasa Ha TPUXHHEILIIE3 C OTPHLATEIBHBIM pe3yabTatoM. / Each
carcass has been tested negative for trichinellosis.

naiono

4.5.2. Le carni suine sono state congelate secondo la tabella seguente: /CBuHIHA TOABEPrHYTAs 3aMOPO3Ke, KaK YKa3aHO B HIDKecHIeayrommei tadmmme: / Porlg
meat has been subjected to freezing as per the table below:

Tempo (ore)/Bpems (dacos) / Temperatura (°C)/Temnepatypa(°C) 9
Time (hours) /| Temperature é
106 -18 1
82 21

63 -23,5

48 -26 1
35 -29

22 -32 d
8 -35 4
) -37
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4.6 La carne, le materie prime a base di carne e le frattaglie esportate nel territorio dell’Unione Economica Euroasiatica: /Msico, msicHoe cbipbe ug
CyOIpOIyKThl KCIIOPTUPYEMble Ha TaMOXEHHYIO TeppuTopuio EBpasmiickoro skoHomuueckoro corosa: / Meat, meat raw materials and oﬁal‘é
exported to the customs territory of the Eurasian Economic Union:

\/enat,
Ge V- eReto--

- non hanno mostrato, durante l'ispezione veterinaria e sanitaria post-mortem, lesioni tipiche dell'afta epizootica, peste suina, infezioniyg
anaerobiche, tubercolosi e di altre malattie contagiose, infestazione da elminti (cisticercosi, trichinellosi, Sarcosporidiosi, Oncocercosi,-f]
echinococcosi, ecc.) o intossicazioni causate da sostanze diverse;/ He MMEIOT mpu MOCICyOONHHONH BeTEPHHAPHO-CAHUTAPHOM JKCIEPTH3E §
U3MEHEHUIl, XapaKTEePHBIX JUIA SL1ypa, YyMbl, aHa9pOOHBIX HH(EKIMH, TyOepKyie3a 1 IPYrux 3apa3HblX O0se3Hel, MOPaKEHUS TeIbMUHTAMM §
(LMCTHIIEPKO3, TPUXMHEILIE3, CAPKOCIIOPUINO3, OHXOLEPKO3, SXHHOKOKKO3 U the core temperature p.), a TakkKe PH OTPABJIEHUAX PA3THYHBIMKY
BemmecTBamy; / during the post-mortem veterinary and sanitary inspection show no lesions typical of FMD, swine fever, anaerobic infections,
tuberculosis and other contagious diseases, helminth infestation (cysticercosis, trichinellosis, sarcosporidiosis, onchocercosis,
echinococcosis, etc.) or intoxication caused by different substances;,

~EgiohH

- non sono state scongelate dutrante il deposito;/ He ToABepTHYTHI HedpOCTALNN B IEPHOJ XpaHEHNUS; / were not defrosted during storage;
- non mostrano segni di deterioramento; /He UMEIOT MPU3HAKOB HOp4H; / show no signs of spoilage;

- laloro temperatura interna vicino la superficie dell’osso non deve essere superiore a — 8°C per le carni congelate e +4°C per le carni refrigerate;/
UMEIOT TEeMIEpaTypy B TOJIIE MBILIL y KOCTH HE BbIlIe MUHYC 8 rpaxycoB Lleabcust 11t MOPOXKEHOTO Msca, M HE BBIIIE IUIIOC 4 TPajycoB
Henbenst - mns oxnakaA€HHOTO; / the core temperature near the surface of the bone shall not exceed minus 8 degrees Celsius for frozen meat and
plus 4 degrees Celsius for chilled meat;

- non contengono resti di organi interni, emorragie nei tessuti, ascessi non rimossi, larve di tafano o impurita meccaniche;/6e3 ocTaTKOB BHYTPEHHHX
OpraHoOB, KPOBOM3IIMAHMIA B TKAHSX, ylaJ€Hbl a0CLIECChl, HE UMEIOT IMYMHOK OBOZIOB, 0€3 MEXaHHYeCKUX NpUMeceH; / contain no remains of internal
organs, haemorrhages in tissues, non-removed abscesses, gadfly larvae or mechanical impurities;

- non contengono conservanti;/ He COepxKaT CPeACTBAa KOHCEPBUPOBAHUS; / contain no preservatives;

- non sono contaminate da Salmonella in quantita tali da presentare un rischio per la salute umana in base ai requisiti stabiliti nel territorio doganale
dell'Unione Economica Eurasiatica;/ He KOHTaMHHHPOBaHBI CaIbMOHEUIAMH B KOJIMYECTBE, IPEJCTABISIONIEM ONACHOCTH IS 3JI0POBBS
9eJIOBEKa, B COOTBETCTBHH C YCTAHOBJIEHHBIMU Ha TAMOXEHHOH TeppuTopuu EBpasuiickoro 3JKOHOMHYIECKOT0 COolo3a TpeOOBaHUIMY; / are not
contaminated with salmonella in an amount posing a human health risk according to requirements established within the customs territory of the
Eurasian Economic Union,

- non contengono rifilature di membrane sierose o impurita meccaniche e non hanno odori anomali (come quello di pesce, di erbe medicinali
erbe, prodotti farmaceutici, ecc.);/ He UMEIOT 3a4YUCTKU CEPO3HBIX 000JI0UEK, MEXaHUYECKHX MpPHUMeCceil, HECBOCTBEHHOTO0 MsCY 3araxa
(pBIOBI, TIEKAPCTBEHHBIX TPaB, CPEACTB U Ap.)/ contain no serous membrane trimmings or mechanical impurities and have no abnormal
odors (that of fish, medicinal herbs, pharmaceuticals, etc.);

- non sono state trattate con coloranti, radiazioni ionizzanti o ultra-violette./ He 0OpaGoTaHbl KpacsIIMMHU BEIIECTBAMH, HOHH3UPYIOIIUM
00JydeHneM uin yibTpadruoIeTOBbIMU JiydaMu. / have not been treated with colourants, ionizing or ultra-violet radiation.




4.7 Le caratteristiche microbiologiche, chimico-tossicologiche e radiologiche della carne sono conformi alle norme e ai requisiti veterinari e sanitari attualmente
in vigore nell’Unione Economica Euroasiatica. /MukpoOHoIOrHdeckne, XUMHKO-TOKCHKOJIOTHUECKAE U paJUOJOTHYECKHE II0Ka3aTelnn Msca U
CBIPBIX MSCONPOJYKTOB COOTBETCTBYIOT ACHCTBYIOIIUM B EBpasuiiCKOM 3KOHOMHYECKOM COK03€ BETCPHHAPHBIM H CAHHUTAPHBIM TPEOOBAHUAM H|
npasunam. / Microbiological, chemical -toxicological and radiological properties of the meat comply with veterinary and sanitary rules and requirement,
currently in_force in the Eurasian Economic Union.

4.8 La carne, la materia prima a base di carne e le frattaglie sono riconosciute idonee al consumo umano./Msico, MSICHOE ChIpbE U CyOIPOLYKTHI IPH3HAHO
NPUTOAHBIM /IS yriotpeOnenust B nuyy. / Meat, meat raw materials and offal have been declared fit for human consumption.

4.9 Le carcasse (mezzene e quarti) recano timbri leggibili del Servizio veterinario di Stato che specificano il nome o il numero dell'impianto di
trasformazione delle carni (macello) in cui gli animali sono stati macellati. Le carni trasformate e imballate recano marchi di identificazione (bolli veterinari
sull'imballaggio o sui poliblocchi. Le etichette di identificazione sono incollate sull'imballaggio in modo che siano in grado di evidenziare eventuali
manomissioni o siano attaccate (applicate) all'imballaggio in modo che non possano essere riutilizzate. In questo caso, il design dell'imballaggio impedisce
il recupero della sua forma originale dopo il disimballaggio. /Tymu (mosry Ty, 4eTBEpPTHHEI) HIMEIOT YE€TKOE KIIEHMO TOCyIapCTBEHHOH BeTepHHApHOH]
ciyKObl ¢ 0003HaYCHHEM Ha3BaHUs WIM HOMepa MsicOkoMOmHata (MscoxyiagqoO0iHH), HAa KOTOPOM OBUI MPOU3BENCH yOOW IKHUBOTHBIX.
Pa3niennaHHOe M yNakOBaHHOE MSICO MMEET MapKHPOBKY (BETEpHHAPHOE KIICHIMO) Ha yIaKOBKe HJIM NOJIHOI0Ke. MapKHMpOBOUYHAs 3THKETKA|
HAaKJICCHA Ha YIAaKOBKE TaKMM OOpPa30M,YTO BCKPHITHE YHNAKOBKM HEBO3MOXHO 0€3 HapyLICHHs €€ IeJIOCTHOCTH WJIM NMPUKpPEIIeHa K yNaKOBKe|
(HaHeceHa Ha YNAaKOBKY) TaKUM 00pa3oM, 4TOObI OHa HE MorJa ObITh MCIIOJIL30BAaHA BTOPHYHO. B 3TOM cilyyae ymakoBKa CKOHCTPYHPOBaHa
Tak, YTO B CJIy4Yae BCKPBHITHS €€ IepBOHAYAIBHEIN BHJ HEBO3MOXKHO BOCCTaHOBUTSL. / Carcasses (half-carcasses and quarters) bear readable State
Veterinary Service stamps specifying the name or number of the meat processing plant (slaughterhouse) where animals were slaughtered. Processed and
packaged meat bears identification marks (veterinary stamps) on the packaging or polyblocks. Identification labels are stuck onto the packaging so thaf
to make them tamper-evident or are attached (applied) to the packaging so that it cannot be reused. In this case, the packaging design prevents its origina
form recovery after unpacking.

4.10 I contenitori monouso ed il materiale da imballaggio sono conformi ai requisiti dell’Unione Econimca Euroasiatica. /Tapa u yrakoBo4HsIif MaTepHat
OJIHOPA30BbIC U COOTBETCTBYIOT TpeOoBaHusIM EBpasuiickoro skoHomMuueckoro corosa. / Single-use containers and packaging material comply with the
Eurasian Economic Union requirements.

4.11 I mezzi di trasporto sono trattati e preparati conformemente alla normativa del Paese esportatore /TpancropTHoe cpencTBo 00paboTaHo U
MIOJITOTOBJICHO B COOTBETCTBHH C IIPABUIIAMU, IPUHATEIMU B cTpaHe-dkcroptepe / The means of transport has been treated and prepared pursuant
to the exporting country regulations.

Luogo/Mecto /Location Data/[lata /Date Timbro ufficiale/ ITeuats / Official Stamp

Firma del verinario ufficiale /di Stato/ I[Toamuce rocyrapcTBeHHOT0/0(UINATEHOTO BeTepUHApHOT0 Bpada/ State/official veterinarian signature

Nome e qualifica in stampatello / @.11.0. n nomxrocts / Full name and position

Regione del Veneto-A.O.O Giunta Regionale n.prot. 316618 data 10/08/2020, pagina 5 di 7

Timbro e firma devono differire nel colore dal testo stampato /Iloanuck 1 e4aTh JOHKHBI OTINYATHCS LBETOM OT Onanka. / Stamp and signature must

differ in color from the printed text.

! Cancellare se non pertinente e vidimare con timbro e firma
"Ecnu He Hy’KHO, 3a4€pKHYTb U MOJATBEPUTH TIONUCHIO U NIEYATHIO/
! Delete as appropriate and confirm by signature and stamp
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