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DIREZIONE GENERALE DELLA SICUREZZA DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
Ex-Ufficio IX

Assessorati Regionali alla Sanita

E Provincia autonoma di Trento

Assessorato all’agricoltura della Provincia autonoma di Bolzano
Servizi Veterinari
LORO SEDI

E p.c. Associazioni di categoria
LORO SEDI.

Ufficio 11~ ex DS Vet
SEDE

Oggetto: Stabilimenti italiani interessati ad esportare carni e prodotti a base di carne verso le
Filippine.

-

Si informano gli enti in indirizzo che I’ Ambasciata d’Italia a Manila ha comunicato che il
Ministero dell”Agricoltura Filippino (National Meat Inspection Service e il Bureau of Animal
Industry) si & reso disponibile ad effettuare una missione in Italia al fine di approvare
Pesportazione di carne e prodotti a base di carne verso le F ilippine.

A tale proposito si ricorda che una ricognizione era stata effettuata nel 2008 e I’elenco
che ne era conseguito era stato inviato al Ministero deil’ Agricoltura Filippino.

Essendo ormai passati diversi anni, si ritiene opportuno che le ditte interessate presentino,
allo scrivente Ministero per il tramite gli Assessorati territorialmente competenti, entro il 20
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Luglio 2015, il questionario allegato, trasmesso dalle autorita Filippine, compilato in tutte le sue
parti in lingua inglese (Allegato 1).

Si precisa che la documentazione potra essere trasmessa in formato elettronico anche
all'indirizzo: export.alimenti@sanita.it

Acquisita la documentazione richiesta nei termini sopra specificati, sara cura di questo
Ufficio comunicare alle Autorita filippine la lista delle ditte interessate ed inviare i relativi
docuemnti. Si rappresenta inoltre che nel caso in cui le autorita filippine ai fini del rilascio delle
autorizzazioni dovessero effettuare una ispezione presso gli impianti, le spese di missione
saranno a carico degli operatori.

Si invitano gli Assessorati in indirizzo a voler informare di quanto sopra le ASL e gli
operatori del settore. '

Si ringrazia per la collaborazione e si resta in attesa di un cortese riscontro.

STTORE GENERALE
(Dott. GiuseppejRuocco)
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ANNEX B
ACCREDITATION QUESTIONNAIRE

Information on the Foreign Meat Establishment
{To be filed up by the applicant FME and information must be writien In English)

(A} PARTICULARS OF THE FME

1. Name of the FME:

2 Address.

3. Establishment Number

4. Year Constructed:

5. Tofal Land Areg
5. Yotal Building Area

7. Types of Producis Manufaciured:

8. Products Intended for Export to the Philippines

9. Source of Livestock/Pouliry/Other Animals:

= List part of the country from where animals are sourced for
staughter/processing

s Whether company owned or contracted

« Brief description of the animal sourcing marketing plan and
policy of the FIME

10, FME exporiation record:

» List the countries, dates of approval, iypes of products
approved for export, year of first export, dates of most
recent exports, Attach copy of Veterinary Health Certificaie
that accompanied latest shipment lo sach country,

11, State whether EME is a service facility or used exclusively by the
companv.

(2} LOCATION AND LAYQUT OF THE FME

1. Descriplion of the Arge where FME is located

- Attach a3 location plan to show clearly the surroundings where
the FME is locatad.

- atlach a country map to show the town or city where the FIME is
focated.
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2. Layout Plan of FME

- Atiach layout pian(s) showing the following in color indicaled by
arrows

- rooms for different operations,
« Enirance and exit of personnel,
+ process and product flow

3. Materials Usad and Design

Describe briefly.
= Floor;
Walls:
Ceilings and superstructures:
Lighting:
Ventilation system:
Foolbaths or similar disinfection areas for enfrance into
slaughtsr/processing areas

a & ® % ¢

WATER SUPPLY JICE

1. Source of VWaler
2. Chiorination:  (YES/NQO)
if yes, stale level in ppm

3. Bactenotogical Examination:

» Method:
« Frequency.
» Records availability: {(YES/ MO}

4 lce making machine inthe premises.  (YES/NO)

if YES, state capacity of machine, describe the ice storage and i3
capacity

# NO, but using ice, state information on he source

MANPOWER

1. Staff information

List the number, cualifications and names of professional,
technical, general workers, sic employed by the FME.
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Are employees medically examined and certified fil to work in a
food preparation estabiishment prior to employment? {YES / NQ)

Annual health check and records for workers: (YES / N}

Medical record of employees available? (YES/ NO}

. Uniforms/altire

Uniforms:  (YES I NQ)

Boots: - {YES/ NQO) .
Gloves and facermasks. (YES ! NOJ
Laundry (in-plani or contracted):

{E} SLAUGHTERING PREMISES

1

Equipmeni

Attach iist of eguipment {types, brand and manufacturer) used.

. Slaughtering Procedurss

« Altach process flow chans of fivestockipouliry/other animals
staughiered.

= Brief description of process

« Line speed.

Food safety programs

List of HACCP (or equivalent international standard} Certified
Products intended for export to the Philiopines

Whether based on HACCP concepts {or equivalent international
standard): {YES 7 NO}
IFYES, attach HACCP (or equivalent inlerrational standard) Plan

State whether testing done in-house or provided by a service

{aboratory

fin-house, list the facilities and tesis.
Adtach copy of manuat

Sampling and testing proceduras

Criteria for rejectiory acceptance of products and raw materiais:
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4, Product Recall and Tracsability Systern

Brief description

o

Sanitation Standar erating Procedures (88
Brief description

Name and designation of individuals implementing and maintaini:
SSQP activities .

Attach manual and copie.s of the latest daily records of Cleann
and sanitizing freatment

&, Daily Throughout

- Number of shifis:
- Slaughter capacity {Tonnes) per shift
- Nurnber of working days per week

o

. Capacily
Total annual staughter/production capacity (1onnesy:
8 jpesl Inspection
- By government or company!
- Total number of inspactars, qualification and training:
- Number of inspeciors per shift:

- Inspection Procedures,
Aftach copy of the inspection Manuat

- Criteria for judgment: {disposition)
Attach copy of the past condemnation record

9 Boning/Cutting Ruom
- Temperature control features. (YES I NO)
i YES, state temperature
- Production capacity.
10, Storage Facililies
Briet description
- For packing/ canning rmaterials

~ For dry ingredients
- For chamicals, disinfectants and other cleaning agents
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(Aitach copy of the lalest records)
11. Chillers/Freezers
Numbers, type (stalic, air biast, etc/ammonia or freon), capacity:

12, Qffal Handling and Cooling Procedures

Brief description

13, Weste Treatment/Disposal

- Syslem of dsiivery ¢f inedibiefcondemned produsts for
reatment :

~ System of wasle treairﬁentf’disposal
System of effluent reatment/disposat
- Designated disposal arsalcenter
- Dally frequency of disposai for waste and afffuent

14 Pest Controt Svslem

Brisf description
(F}  WELFAREWASHING FACILITIES
Brief description
- Staff canteen(s)
- Toilets
- Lockers
- Changing rooms
- Shower faciiities
- Hands free operated faalures for taps and toilet flush
- Disposal towels and hand disinfeciant
{G} PHOTOGRAPHS, VIDEO TAPES, BROCHURES, ANNUAL REPORTS

AND OTHER RELEVANT INFORMATION ON THE FME i suppott
information provided may be submitted together with this questionnaire.
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{H) DECLARATION BY ESTABLISHMENT

{ declare that the information given above is true and correct.

Name ang designation of person who submitied above information

Signature and Company Stamp Date

{1 VERIFICATION BY THE NATIONAL COMPETENT AUTHORITY

| have verfiied the above informalion given by the company and
cartified that they are true and correct

Name and designation of veterinarian who verified above information

I3

Signature and Official Stamp of NCA Date

The FME application and accompiished questionnaire (ANNEX B}
must be submitted through the National Competent Authority of the
axporting country. '
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Ministero ael ia Salute
DGISAN
0027628-p-07/ a1/2015

0 AT
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DIREZIONE GENERALE DELLA SICUREZZA DEGL] ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
Ex-Ufficio IX

Assessorati Regionali alla Sanita

E Provincia autonoma di Trento

Assessorato all’agricoltura della Provincia autonoma di Bolzano
Servizi Veterinari

LORO SEDI

E p.c. Associazioni di categoria
LORO SEDL

Ufficio [II- ex DSVet
SEDE

Oggetto: Stabilimenti italiani interessati ad esportare carni e prodotti a base di came verso le
Filippine- chiarimenti

Si fa riferimento alla circolare del Ministero deila Salute prot. DGISAN 0025698/P del
23/06/2015.

Con la presente si desidera fornire chiariment; relativamente alla procedura da seguire per
la presentazione di un elenco da inoltrare al Ministero dell’Agricoltura Filippino (Nationa! Meat
Inspection Service ¢ il Bureau of Animal Industry) in previsione di una missione in Italia per
Papprovazione del Paese all’esportazione di carne e prodotti a base di camne verso le Filippine.

Si chiede che al momento le ditte interessate presentino, ajlo scrivente Ministero per il
tramite gli Assessorati territorialmente competenti, entro il 20 Luglio 2015, la manifestazione di
interesse e il verbale di sopralluogo attestante I’idoneita dello stabilimento all’export.
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Da questo elenco le autorita Filippine sceglieranno gli stabilimenti da visitare nel corso
della visita. Tali impianti dovranno quindi trasmettere e compilare in tutte le sue parti il
questionario inviato con la nota DGISAN 0025698/P in lingua inglese prima del sopralluogo
ispettivo.

La documentazione potrd essere trasmessa in formato elettronico anche all’indirizzo:
exporf.alimenti@sanita.it

Si rappresenta inoltre che nel caso in cui le autorita filippine ai fini del rilascio delle
autorizzazioni dovessero effettuare una ispezione presso gli impianti, le spese di missione
saranno a carico degli operatori.

Si invitano gli Assessorati in indirizzo a voler informare di quanto sopra le ASL e gli
operatori del settore.

Si ringrazia per la collaborazione e si resta in attesa di un cortese riscontro.

IL DIRETTORE GENERALE
(Dqftt. Giuseppe Bjrocco)
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(Allegato 1)

CARTA INTESTATA DITTA

Al Ministero della Salute

Dipartimento Sanita Pubblica Veterinaria,
Nutrizione ¢ Sicurezza Alimenti
D.G.S.AN. - Ufficio IX

ep.c. ASL.

RICHIESTA DI INSERIMENTO NELLA LISTA PER L’EXPORT VERSO LE
FILIPPINE DI PRODOTTI A BASE DI CARNE SUINA

1l sottoscritto ... , rappresentante della Ditta
...................................... con sede legale a ............... () in via
BT n° ..., con la presente dichiara di volere che Io stabilimento
..................................... SO @ ..o ()IDVIR e ®

... venga inserito nella lista degli impianti da autorizzare all’export verso Panama.
A tal fine allega alla presente la dichiarazione del Servizio Veterinario locale competente che ne

attesta I’idoneita.
Inoltre conferma che il medesimo stabilimento possiede il seguente numero di riconoscimento:

....................................................................................................

...................................................................................................................
.....................................................................................................................
.....................................................................................................................

..........

Distinti saluti.

Luogo e data

Il rappresentante della Ditta

................................................
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ASL (Local Health Unit)

indirizzo {address)

Recapiti: telefono {phone} Telefax (fax} e-mail

VERBALE DI SOPRALLUOGO PER L’ACCERTAMENTO DELUIDONEITA’ STRUTTURALE ED IGIENICO SANITARIA

DEGL! STABILIMENT! (SURVEY RECORD FOR THE VERIFICATION OF STRUCTURAL AND SANITARY COMPLIANCE OF
ESTABLISHMENTS}

DATA DEL SOPRALLUQGO (DATEOF THESURVEY) __{ [

ISPETTORE INCARICATO [OFFICIAL VETERINARIAN iN CHARGE) : DR

DITTA {Food company)

INDIRIZZO
STABILIMENTQ {Address)

COMUNE (City) PROVINCIA
s {Province)
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INDIRIZZO
SEDE LEGALE {Legal Head Office]

COMUNE (City} ‘E;gxm(éi}lk

TELEFONO (Phone} TELEFAX (Fax)

LEGALE
RAPPRESENTANTE (Legal food company
representotive)

TIPOLOGIA DELLO STABILIMENTO
{Production type}

NUMERQ DI RICONOSCIMENTO CE
{CE opproval number}

MOTIVAZIONE DELUISPEZIONE
{Reason of the inspection)




VERIFICA DELLA DOCUMENTAZIONE
(VERIFICATION OF THE DOCUMENTS)

CODICl {attribuire un codice per ogni oggetto diispezione sotto elencato)
A:accettabile; M: marginaimente accettabile; U: non accettabile; N: non ispezionato; O: non applicabile

Codes (insert one code for each element of inspection)
A:acceptable; M: partially acceptable; U: not acceptable; N: not inspected; O: not applicable

GMP PROTOCOLLI (PROCEDURES)

Codice
{Code)

Pulizia e disinfezione (Cleaning and sanitation)

Controllo di potabilita delle acque (Water supply/Control of the drinking water)

Gestione deirifiuti (Management of the waste)

Gestione degli scarti di lavorazione {Management of the processing rejects)

Y

Smaltimento delle acque reflue {Plumbing and sewage disposal)

Controllo animali infestanti (Pest control}

Formazione dej personale (Employee training)

Wil v Blwlre] e

Gestione abbigliamento da lavoro {Management of the working clothes/employee hygiene)

Controllo temperature (Temperature control}

[y
Q

11
12

Gestione del materiale recante il marchio di identificazione {Management of the materials with
identification marks)

Controlli microbiologici (Microbiological controis)

Tracciabilita del prodotto e ritiro da! mercato {Traceability, withdrawal and recalf of the product)

13

Selezione e verifica dei fornitori (Qualification and control of suppliers)

14

Manutenzione (Maintenance)

15

Ricerca residui (Residues research)

16

Conoscenza e rispetto degli accordi, dei memorandum e della normativa del paese terzo

verso il quale lo stabilimento esporta o ha richiesto di esportare i propri prodotti (Knowledge and
respect of the agreements, memorandum ond regulation of the Third Country where the
rstablishment is exporting or osked to export its own products)

Riportare gli estremi dell’accordo/memorandu m/ normativa
{Write the data of the agreement/memorandum/requigtion:
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Legenda GMP (GMP legend):

(1)

(4}

Sussiste la nomina di un responsabile del protocolio? 1 protocollo & firmato dal responsabile? Sussiste una
planimetria dello stabilimento nella quale sono indicate le aree di intervento ed un piano riassuntivo in
cui sono indicatl i responsabili di area, la frequenza e la modalitd degli interventi? Sussiste un piano di
pulizia straordinario? Sono disponibili le schede tecniche dei prodotti? Sussiste un piano di verifica delle
pulizie? Sono definiti limiti di accettabilitd? Ci sono schede di verifica regolarmente compilate? Sono
registrate le azioni correttive in caso di non conformitad?

{Does the procedure identify o person in charge? Has the procedure been signed by the person in charge? Does it exist
biueprint of the plant in which the oreas of intervention and a summary plan are indicated and in which the person in charge
of each areq, the frequency ond the way of intervention are indicated? Does an extroordinary sanitation program exist? Are
the technical sheets of the products avoilehle? Does o verification program of sanitations exist? Are occeptable limits
defined? Are monitoring forms regularly filled? Are the corrective actions recorded in case of non compliance?)

Sussiste la nomina di un responsabile del orotocollo? I} protocolio & firmato dal responsabile? Sussiste una
planimetria dello stabilimento nella quale sono indicati @ numerati i punti di erogazione ed it tracciato della
rete idrica interna? Sussiste un programma di campionamento a rotazione dai diversi punti di erogazione?
Sono definiti limiti di accettabilita? 1 referti di analisi sono disponibili? Sono registrate le azioni correttive in
caso di non conformita? Qualora viene effettuata la clorazione sonc eseguiti contralli sulfa concentrazione di
cloro ed & disponibile un sistema di allarme per {'eccesso di cloro?

{Does the procedure identify o person in charge? Has the procedure been signed by the person in charge? Does it exist o
blueprint of the plant in which the water supply points and the water internal channel are indicated? Does the sumpling
program involve the different water supply points? Are acceptable limits defined? Are the analyses reports avoilable? In case
of non complignce are the corrective actions recorded? When chlorination is performed, are controls on chiorine
concentration carried out ond is there an alarm system for the chiorine excess?}

Sono state individuate in un documento le modalita per lo smaitimento dei rifiuti non alimentari {carta,
plastica, altri rifiuti urbani}?
{Have the procedures of disposal of non-food waste {paper, plostic, other municipol woste) been specified in a document?)

Sono state individuate in un documento le modalitd di smaltimento degli scarti di tavorazione? Sono
individuati ed identificati contenitori riservati agli scarti? Sono state individuate aree per lo stoccaggio
temporaneo se necessario refrigerate se la permanenza sia superiore alle 24 h?

{Have the procedures of disposol of production waste (scraps) been specified in a document? Hove the containers intended
for the scraps clearly been identified? Have specific areas for temporary storoge of such waste been identified? If the scraps
must wait for more than 24 hours in the plant before their collection by a specific external company, are those materiols
refrigerated?)

€l scarichi dello stabilimento sono allacciati alla rete fognaria? Esiste Vautorizzazione del sindaco allo
scarico in fognatura? In alternativa lo scarico viene effettuato in vasche, cisterne o pozzi di raccolta? £
disponibile documentazione sulla frequenza e sulla regolarita degli spurghi? Sonc disponibili registrazioni che
consentano di rilevare se i quantitativi di refiui aliontanati dallo stabilimento con automezzi per 1o spurgo
siano proporzionati all'attivita delio stabilimento? Se lo scarico & effettuato in fossi o corsi d'acqua
superficiale, le acque reflue vengono preventivamente depurate? £ disponibile l'autorizzazione della
Provincia?

{is the plumbing system of the plant connected to the sewer system? Does the authorization for the connection to the
municipol sewer system exist? As on alternative, is the plumbing performed in tanks, cisterns or collection wells? Is the
documentation on the frequency and regulority of the “cleaning out” ovailable? Are there records demonstrating that the
quantities of “dirty woters” cleaned out from the establishment are in proportion to the plant activity? If the plumbing is
performed towards superficial drain/rivers, are the “dirty waters” purified in advonce? Is the Province guthorization
available?)

Sussiste la nomina di un responsabile del protocalio? I protocoilo & firmato dal responsabile? Sussiste una
planimetria dello stabilimento nella quale sono indicate le aree di intervento e la disposizione delle esche per
i roditori? Sussiste Vindicazione in un piano riassuntivo dei responsabili di area, della frequenza e della
modality degli interventi? Sussiste copia del contratto qualora gli interventi siano affidati ad una ditta
esterna specializzata? Sono disponibili fe schede tecniche e tossicologiche dei prodotti? Sussiste un piano ed
una progra mmazione delle verifiche? Sono definiti limitt di accettabilitd? €1 sono schede di verifica
regolarmente compilate? Sono registrate le azioni correttive in case di non conformita?

{Does the procedure identify o person in charge? Hos the procedure been signed by the person in charge? Does it exist
blueprint of the plant in which the arrangement of pest baits ond trops is underfined? Does the persen in chorge for each

3
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areo has a summary plan with the frequencies and the procedure? If the pest management is performed by an externol
company, does the plant hove o copy of the contract? Are the technicol specifications of the active ingredients and traps
available? Is there o procedure that specify the monitoring activity? Is there o procedure that specify the acceptonce limits?
Are the monitoring forms regulorly filled? Are the corrective actions recorded in cose of non compliance 7}

{7) Sussiste {a nomina di un responsabile del protocollo? I protocollo & firmato dai responsabile? Sussiste un
piano dei corsi ed una programmazione delle lezioni? la partecipazione ai corsi ed alle lezioni &
documentata? Ci sono schede di verifica della formazione sia su base teorica che in campo? Sono registrate le
azioni correttive in caso di non conformity?

{Does the procedure identify @ person in charge? Hos the procedure been signed by the person in charge? Are there a
training program ond o training planning? Is the attendance to the training courses recorded? Are the training verification
forms avoilable (both theoretical and practical]? Are the corrective actions recorded in cose of non compliance?)

{8} L'azienda mette a disposizione del personale abbigliamento da lavoro pulita? Sussiste una programmazione
della sostituzione dell'abbigliamento e del lavaggio degli indumenti sporchi? |l personale dispone di
armadietti separati per gli indumenti e le calzature da lavoro? Sono programmati interventi di verifica
dell'abbigliamento e del corretto uso degli armadietti? Sono previsti e registrati gli interventi correttivi per le
non conformita?

{Does the plant give clean work clothing to the employees? Is there a program that specify the replacement of the work
clothing and the washing of the dirty work clothing? Do the employees have seporcted lockers for work shoes and clothing?

Are there a program for the verification of the compliant use of clothing and tockers by the employee? Are the corrective
actions considered and recorded in case of non complionce?}

{9} Sussiste la nomina di un responsabile del protocolio? 1l protocolio & firmato dal responsabile? Sono definiti
limiti di accettabilita? Sussiste un pianc di emergenza in caso di malfunzionamento degli impiant! termici
{frigoriferi, formi, autoclavi ecc)? Sussistono strumenti per la registrazione delle temperature? ie
registrazioni sono chiaramente riferite ad un determinato periodo di tempo ed a un determinato
impianto (frigoriferi, forni, autoclavi ecc.)? Sormo previste e registrate le azioni correttive in caso di non
conformita? Le registrazioni sono archiviate per un tempo almene proporzionato alla durata commerciale
dei prodotti? Esiste una programmazione per ia taratura degli strumenti di misurazione?

{Does the procedure identify a person in charge? Has the protedure been signed by the person in chorge? Are acceptable
limits defined? Is there on emergency plon in case of malfunctioning of thermal instruments {refrigerators, ovens, autoclaves
etc.)? Are there tools for measuring and recording temperatures? Are the recards dearly referred to a specific period of time
and to a specific instrument {refrigerators, ovens, autociaves etc. J? Are the corrective actions considered and recorded in

case of non compliance? Are the records filed for a period which is in proportion to the shelf life of the products? Is there a
progrem for calibrating these tools 7}

{10) Sussiste 1a nomina di un responsabile del protocollo? | protocollo & firmato dal responsabile? La ditta

informa la ASL sui quantitativi degli ordini di stampa delle etichette recanti il marchio di identificazione?
Sussiste un registro di carico e scarico delle stichette recanti it marchio di identificazione? Le etichette
vengono utilizzate in modo appropriato solo sui prodotti ai quali si riferisce it marchio di identificazione?
{Does the procedure identify @ person in charge? Has the procedure been signed by the person in charge? Does the plant
inform the Local Heaith Unit on the amount of the print orders of the lobels with the identification mark? Is there o leading
and uploading register for the labels with the identification mark? Are the labels used in on appropriate way only on those
products to which the identification mark is referred?)

{11} Sussiste 1a nomina di un responsabile del protocolle? Il protocollo & firmato dal responsabile? Sussiste un
programma di campionamento per le analisi microbiologiche sulle superfici, sulle attrezzature e sui prodotti?
Sono definiti limiti di accettabilitd? | referti di analisi sono disponibili? Sono registrate le azioni correttive in
caso di non conformita?

{Does the plant have o sampling program for the microbiclogical analyses on surfaces, instruments and products? Are

acceptable fimits defined? Are the analyses reports availoble? Are the corrective actions recorded in case of non
complionce?)

{12} Sussiste la nomina di un responsabile del protocollo? 1t protocollo & firmato dal responsabile? Sono definite
procedure per identificazione deij lotti di produzione? Sono definiti per § prodotti | TMC (termine massimo
di conservazione)? i TMC & stabilite sulla base di prove sperimentali? Sonc definite procedure per la
rintracciabilith dei prodotti che prevedono la correlazione dei ot di materia prima impiegati con i lotti di
produzione e del lottl di produzione con i destinatario? 1 lotti di prodotti non conformi Heite]
adeguatamente identificati e segregati al fine di evitare una loro commercializzazione prima dell'adozione
di azioni correttive? Nel caso di prodotti non conformi immessi in commercializzazione sono previste
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procedure di recupero e di ritiro dalla vendita?

{Does the procedure identify o person in charge? Hos the procedure been signed by the person in charge? Are there
procedures for the identification of the production fots? Are the dates of minimum durability (DMD]} defined for the
products? Is the DMD estabiished basing on experimental studies? Are there procedures for the traceability which guarantee
the correlation between the lots of incoming row materials with the production lots and between the production lots with
the consignee? Are non compliant production lots adequately identified and separated in order to avoid their sole before

corrective actions are odopted? If non compliant products ore put on market are there any withdrawal and recall
procedures?)

{13) Sussiste 1a nomina di un responsabile del protocolle? If protocollo & firmato dal responsabite? Sussiste un

elenco delle materie prime utilizzate nelio stabilimento? Sussiste un elenco dei fornitori? Sono disponibili
schede delle audizioni effettuate dalla ditta presso i fornitori? Sono disponibili schede di verifica delle
materie prime al ricevimento? Seno disponibili procedure di reclamo in caso di non conformitd delle materie
prime? Sonc previste azioni correttive in caso di non conformitd delle materie prime? Sono disponibili le
registrazioni delle azioni correttive?

{Does the procedure identify a person in charge? Has the procedure been signed by the person in charge? Does o list of
incoming raw materials used by the plant exist? Is there o suppliers list? Are there recards of the oudits performed to the
suppliers? Are there documented systems for the evoluation of incoming raw materials? Are there procedures for filing
complaints with suppliers when non compliances are detected on incoming raw moaterials? Are there corrective actions in
case of non compliances of incoming row moterials? Are the corrective actions recorded in case of non compliance?)

{14)Sono presenti procedure e programmi di manutenzione delle strutture e delle attrezzature dello

stabilimento? Sono previste procedure per interventi di manutenzione straordina ria? La documentazione &
correttamente archiviata ed agglornata?

{Are there procedures and programs for the maintenance of the piant focilities and equipment? Are there procedures for the
extraordinary maintenance of the plant facilities and equipment? Are the documents correctly filed and updated?}

{15} Sussistono programmi per I3 ricerca di residui di sostanze farmacologiche o illecite o di contaminanti?

{Are there programs for the research of phormacological or ilficit drug residues or contaminants? }

(%3}

Regione del Veneto-A.0.0 Giunta Regionale n.prot. 279431 data 07/07/2015, pagina & di 14




SSop

Codice
{Code)

[2rY

Lo stabilimento ha un programma SSOP scritto {There are written SSOP procedures)

La procedura include sanificazioni preoperative (The procedures inciude pre-operating
sanitation}

La procedura include sanificazioni operative (The procedures include operating sanitation)

Le procedure preoperative includono {almeno) la pulizia delle superfici, di
attrezzature ed utensili che vengono in diretto contatto con gii alimenti {The

procedures include {at least) the sanitotion of surfaces, equipment and tools intended to come
in contact with food)

La procedura indica la frequenza delle operazioni {The procedures include the frequency
of the operations)

La procedura identifica le persone responsabili per implementazione ed il
mantenimento delle attivita (The procedures identify the persons in charge for the
implementation and observance of the activities)

I registri/documenti relativi a queste procedure e ad ogni azione correttiva adottata
sono mantenuti su base giornaliera (The procedures provide for the use of daily records
documenting sanitation and corrective actions)

La procedura & datata e firmata dalla persona che ha competenza generale sulio
stabilimento {The procedures are dated and signed by the person who has overall
responsibility for the establishment)

HACCP

Lo stabilimento ha un diagramma di flusso che descrive le fasi del processo e il
percorso del prodotto (For each type of product, the plan inciudes a flowchart that
describes process stages and the location of the product}

Lo stabilimento ha condotto un‘analisi dei pericoli che include tutti i probabili
pericoli per la sicurezza dell'alimento (The plant performed a hazard analysis (HA} for all

during the various stages of the production processfes} in order to guarantee the food sofety)

the production stages of each type of product which identifies ail the hazards which may occur

U'analisi include la destinazione d’uso del prodotto o I'uso previsto a livello di
Consumatore (The analysis includes the destination of use of the product or the expected use
of the product by the consumer)

Esiste un piano Haccp scritto per ogni prodotto ove I'analisi dei pericoli abbia
evidenziato uno o pili pericoli per la sicurezza deli’alimento che possono
ragionevolmente verificarsi (There is o written HACCP plan for each type of
product in which the hazard analysis showed that one or more hazards for the

Jood safety are reasonable likely to occur)

Tutti i pericoli identificati nell'analisi sono inclusi nel piano Hacep; ii piano elenca
un CCP per ogni pericolo identificato per la sicurezza delalimento (Al the hazards
identified during the hazard analysis are included in the HACCP plan; the HACCP plan lists o

CCP for each identified hazard for the food safety)
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Il piano Hacep specifica limiti critici, procedure di monitoraggio, frequenza del
monitoraggio effettuato in corrispondenza di ogni CCP (For each identified CCP, the plon
specifies the parameters to be monitored, the respective criticaf limits, monitoring and
verification procedures and their frequency)

I piano descrive le azioni correttive adottate quando & stato superato un limite critico
{The HACCP plan describes the corrective actions to be taken when the critical limits are
exceeded )

1l piano Haccp & stato validato sulla base di molteplici risuitati del monitoraggio
{The HACCP plan was validated on the basis of many monitoring results)

Il piano Haccp elenca le procedure adottate dallo stabilimento per verificare che il
piano sia implementato e funzionante efficacemente, nonché la frequenza di
queste procedure (The HACCP plan lists the procedures taken by the establishment to
verify that the plan is implemented and works efficiently. The plan describes also the
frequency of these procedures)

10

il sistema di mantenimento delle registrazioni del piano Haccp documenta il
monitoraggio dei CP efo include le registrazioni con valori reali ed osservazioni (The
record keeping of the HACCP plan provides for the monitoring of the CPs and/or includes the
records with real values and observations)

11

Il piano Haccp & datato e firmato da un responsabile ufficiale dello stabilimento {The
HACCP plan is dated and signed by the person who has overcl! responsibility for the
establishment)

12

Lo stabilimento effettua e documenta, laddove richiestc dalla normativa del Paese
terzo, la revisione dei documenti pre-shipment (pre-spedizione) {The establishment
performs and provides, when requested by the Third Country regulation, the pre-shipment
review.}

OSSERVAZION! (NOTES)
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Ricerca E. coli [ E.coli analysis)*

[ 1si {yes)
[Ino

Ricerca delia Salmonelia (Salmonelia analysis)*

[ 1si {yes)
[l1no

Ricerca della Listeria {Listerio analysis)*

[ si (yes)
[1no

Ricerca delia CBT (Total bacterial count analysis)*

[ 1si{yes)
[lno

Ricerca delle enterobatteriacee (Enterobacteriaceae analysis)*

[ 1sifyes}
[1no

Altre ricerche (specificare) {Other analysis -specify-)*

[ 1si {yes)
[Ino

PIANO DI CAMPIONAMENTO (SAMPLING PLAN}

Codice
{code)

1 | Lo stabilimento ha una procedura scritta (The establishment has a written procedure)

2 | Hcampionamento viene effettuato con la frequenza specificata nella procedura {The
frequency of sampling is in accordance with the procedure)

3 |lcampionamento & effettuato con idonei metodi di prelievo (The sampling is carried out
with adequate sampling methods)

4 |1 campiani vengono prelevati con criteri di casualita {The sampiing is carried out with
random criteria)

5 | Sono effettuati campionamenti sulle superfici a contatto (There is a sampling plan for
food contact surfaces)

6 | Sono effettuati campionamenti su prodotti (There is a sampling plan for finished
products)

7 |l laboratorio analizza i campioni utilizzando un metodo accreditato (The faboratory
analyses the samples using an accredited method)

8 |l risultati delle analisi sono conservati per almeno 12 mesi (The analyses results are kept
for at least 12 months)

(* ove previsto nel piano di campionamento)
{(* when specified in the sompling plan)

OSSERVAZIONI (NOTES)
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Uesito del sopralluogo &;
{The outcome of the survey is):

0 FAVOREVOLE (fovorable)

0 FAVOREVOLE a condizione che la ditta provveda ad ottemperare alle prescrizioni (favorable on the
condition that the establishment provides in order to solve the non complionces found by the Official Control)
ATTENZIONE {occorre allegare al verbale la/le scheda/e di non conformita con la risoluzione)

Attention: attach to this survey record the non compliance ond prescription record and the resolution of the non
compliances found.

o NON FAVOREVOLE {not favorable) .

GRIDIZIO COMPLESSIVO (OVERALL JUDGMENT)

PROPOSTA [PROPOUSAL)

DATA (date),
L'ISPETTORE VETERINARIO

{First and last name of the Official Veterinarian in charge)

FIRMA DELRESPONSABILE DELLADITTA
{Signature of the Establishment Responsible)
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. o Codice
CONTROLLO UFFICIALE (official control) (Code)
ICLASSIFICAZIONE DELLO STABILIMENTO IN BASE AL RISCHIO
(Risk based classification of the establishment)
A= ALTG; M = MEDIO; B = BASSO
A=high; M=medium; B=low
CONTROLLO UFFICIALE IN BASE ALLA CLASSIFICAZIONE DELLO [CONTROLLI SUPERVISIONI
STABILIMENTO Controls) Supervisions)
{ Official control related to the classification of the establishment)
NUMERO DI CONTROLL!/ SUPERVISION! PREVISTINELL’ANNO IN CORSO
(Number of controls/supervisions for the ongoing year)
CONTROLLI EFFETTUATI NELL’ANNO IN CORSO CONTROLLI PUPERVISIONI
{Controls performed during the yeor) (Controls) (Supervisions)
NUMERQ DI NON CONFORMITA’ RISCONTRATE NELL’ANNO IN CORSO RISOLTE [N ATTESADI
{Number of non compliances found during the year) Solved] AZIONE
CORRETTIVA
(Waiting for
corrective actions)
. NUMERO 1IN ATTESA DI [ESITO ESITO
gcl),l;flngO CAMPIONAMENTIPER ANALISI DI LABORATORIO NELL'ANNO IN TOTALE  [ESITO FAVORE KFAVOREVO
Total No.) {Waiting for NOLE LE
{Number of sampling for lab anuolyses during the year) (Total No.) the result)  |(Fovora {Not
ble favorable
outcom  loutcome)
e}

10




COMMENT! {indicare it riferimento al numero delia casella)
COMMENTS (indicate the reference to the number of the box)

il
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