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| principali eventi delle singole kermesse - Alla MIA (Mostra internazicnale
dell'alimentazione), Gianfranco Vissani ha presentato “Granai inferoreti per divine creazion™,
ricettario curato da Elsa Mazzolini per Gourmandia Editore: una raccolta di piatti firmati da
alcuni dei pit grandi chefitaliani & accomunati da un elemento base, 'uso delle paste del
marchio “Divine Creazioni” di Surgital. Secondo Vissani, «il valore dell'atigianalita si pud
fondere con il monda industriale, & i prodofti surgelati sono armai in grado di raggiungere
'eccellenza=. || Comune di Santarcangelo di Ramagna ha parecipato a MIA con due
iniziative: “Ricette in soffitta”, che ha coinvolto dodici tra ristoranti, osterie, enoteche e bar per
permettere aivisitatori di scoprire e ricette tipiche della tradizione romagnola, e la serata
culturale e gastronomica al Museo etnografico di Sant'arcangelo, rivolta ai buyer stranieri. |
cucchi italiani si sono ritrovati al meeting dal titolo “La professione del cuoco nella societa
contemporanea’, promosso dalla FIC, Introdotti da Paclo Caldana, presidente FEDERAZIONE
ITaLlana CuccHl, sisono succeduti interventi di rappresentanti provenienti da tutta Italia.
Scopo del meeting era quella di fornire un aggiornamento sui nuovi scenari formativi, giuridici
e lavorativi nel settare turistico, ristorativo ed alberghiero; acquisire conascenze sull'utilizzo di
sistemni innovativi nella produzione dei pasti; farnire un aggiornamento professicnale agli
aperatori; facilitare contatti @ scambi di informazioni ed esperienze tra gli operatori di settore
L'Associazicne Cuochi dell’'Emilia-Romagna aderente alla FIC ha poi proposto un intenso
programma di lezioni, veri & prapri corsi di cucina dedicati al pesce azzurro (21 fekbraio),
gluten free (22 febhraio), prodotti surgelati (23 febbraic) e olio d'oliva (22 fekbraia).
UHioHALIMENTARI-ConFAF, in collaborazione con Rimini Fiera, ha presentata il libro
‘Governance dellaZiends alimentare ed elica della legizlazione™ dell'aw. Giuseppe Durazzo.
E stata inoltre presentata, nell'ambito del convegno CCFB, I'anteprima del Rapporto Bic
Bank 2010: secondo lo studio, i ristaranti che usano almenao il 0% di prodotti biclogici sono
404 in Italia, il 12% in pid rispetto all'anno scorso. E I'Emilia-Romagna la regione pid “bio”,
con G8 bio-ristoranti, seguita dalla Lambardia, che ne conta 52, e dalle Marche con 38.
LEGamMBIENTE TURISMZ ha comunicato che gli hotel italiani che espongonao il marchio di
LEzamBIENTE sonao 360, distribuiti in 16 regioni.
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