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UNIONALIMENTARI
E HALAL ITALIA: SEMINARIO
DI APPROFONDIMENTO

la certificazione Halal & uno
strumento che pud consentire
al Made in llaly di migliore-
re la penetrazione nei merca-
ti dei Paesi con una presenza
importanie di persone di fede
islamica e, conseguentemen-
te, di ampliare le esporfazioni.
UnionAlimentar-Confapi ha or
gonizzato il seminario “la cer
fificazione Halal per i prodot
ti alimentori ilaliani”, svoltosi
a Vicenza, presso APIndustia
lo scorso 16 novembre, con
esperti di Halal ltalia, I'ente ita-
liano per la certificazione islo-
mica, e della CORE.IS [Comu-
nita Religiosa Islamical ligliana.
Il seminario si & sviluppa-
to in due sezioni: “Il lecito
dell'lslom, principi e applica-
zioni nel seftore alimentare” e
"Halal nel mondo: nuovi oriz:
zonti per le imprese italiane”. |
discenti sono stati informati sui

criteri eficoreligiosi che rego-
lanc le prescrizioni islamiche
in materia di climentazione
Halal e sulle medalita di rile-
scio delle certificazioni Halal
italiane. Inclire sono stati forni-
ti supporto e consulenza per la
promozione commerciale dei
prodotii certificati Halal sia nel
mercato islamico sia in quel
lo interno, dove il numero dei
potenziali consumatori & in co-
stante crescita. |l volume di af
fari dei prodotti alimentari, far-
maceutici e cosmetici conformi
ai dettami del Corano in ltalia
& di 5 miliardi di euro.
Olire ol Disciplinare Tecnico per
lo Certificazione Halal della
CO.RE.IS. lidliana sono siate i
lusirate anche le procedure ador
tate nel Sud Est Asiatico, Medio
Oriente, Nord Africa, Europa.
www.unionalimeniari.com
www.halalitali.org
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