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A RIMINI RITI E TENDENZE
DEL FOOD & BEVERAGE
EXTRADOMESTICO

Dopo il lusinghiero bilancio di
olre 76.000 visitatori ofteny-
to lo scorso anno, torna a Ri-
mini, dal 19 al 22 febbraio
2011, Scpore Tasting Expe-
rience, vefrina internazionale
delle innovazioni del mercato
del foed & beverage extrado-
mestico.

Nell'area riservata al food sa-
ranno raggruppati i seffori mer-
ceologici del catering, bioca-
tering e gluten free, le specia-
lita regionali italiane ed este-
re e la logistica, mentre Frigus
proporra l'offerta di prodofti
surgelati e tecnologie per il ci-
clo del freddo.

Novitd invece per la sezione
dedicata alle bevande con
due aree configue: una dedi-
cata al mondo del beverage
a tutto tondo (smocthie, succhi
e neftari, bevande alcoliche e
isotoniche, energy drink, ac-
que minerali e aromatizza-
te, superalcolici,  espresso e
hot drink) con la presentazio-
ne di novitd, il lancio di mode
o format di locali, il contatto
con i gestori dei locali pubbli-
ci e i propri clienti del canale
Ho.re.ca., in particolar modo
con i grossisti di bevande,
che da sempre scelgono Rimi-
ni quale punto d'incontro privi-
legiato. Lalira, Selezione Bir
ra dedicata dlle birre specia-
li, artigianali italiane ed este-
re che, nel tlempo, da prodot-
to di nicchia sono diventate un
prodotto per un mercato in for-
fissima espansione; a Selezio-
ne Birra anche tavole rotonde,
degustazioni guidate, concor-
si, incontri con il trade, il mon-
do dei locali serali e della ri-
storazione.

Nella sezione Divino lounge,
vini, spumanti, chc:mpogne,
grappe e disfillati; secondo un
format originale questa sezio-
ne fara incontrare vini e ristor
razione: nell'area food abbi-
namenti con cibi gourmet re-

dlizzali grazie o nofi chef;
nellarea wine degustazioni
guidate; nell'area business in-
confri business onetoone coi
buyer esteri.

E ancora a Sapore la sezio-
ne Seafood e Processing:
MSE, I'unico appuntamento
b2b dell'area mediterranea
che incorpora tutta la filiera
itiica: in mostra produzioni it-
tiche articolate secondo mo-
dalita di consumo (fresco,
conservato, congelato, sur-
geloto, gastronomia ittica),
il processing con tutte le tec
nologie di frasformazione e
conservazione, |'arredamen-
to e i servizi.

lo grande culiura italiane
dell'clic saré al centro di Cro
Gidllo, sezione di Sapcre
che valorizza la produzione
e la tecnologia di un prodot
to d'eccellenza, dove saranno
assegnali i riconoscimenti del
prestigioso concorso ‘| miglio-
ri oli extra vergine di oliva Oro
Giallo'.

Fra gli eventi o corollario del
salone, il concorso Sapore In-
novation Award, che indivi-
duerd e premierd le aziende
che propongone nella Inno-
vation Area prodotti dal trat-
to innovativo, dedicati ai ca-
nali bar, ristorazione e ristora-
zione collettiva, GDO. Fra gli
appuntamenti figurano anche
la 2° giornata della disiribu-
zione Horeca, con ltalgrob,
il 4° GDO Buyers' Day, l'in-
contro dei direttori dei merca-
ti all'ingrosso e la presenza di
400 buyer provenienti da tut-
ti i continenti, con la possibi-
litey di fissare on line un'agen-
da di oppuntamenti. Ulterio-
fi inizialive saranno realizza-
te con Fipe Confcommercio
XUl nicnglimentari-Conig
i per favorire l'arrivo di mi-
gliaia di operatori e rafforza-
re |'infernazionalita.
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